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Faststallande
Kursplanen ar faststédlld av Institutionen for historiska studier 2023-06-20 att gilla fran
och med 2024-01-15, varterminen 2024.

Utbildningsomrdde: Humanistiskt 100 %
Ansvarig institution: Institutionen for historiska studier

Inplacering

1) Kursen ges inom programmet Kulturarvsstudier, kandidatprogram (HIKAS) och
Kulturarvsprogrammet (HIKAP), 180hp. Kursen ar valbar for kandidatexamen inom
programmet.

2) Kursen ges dven som fristaende kurs.

Kursen kan ingé 1 féljande program: 1) Kulturarvsstudier, kandidatprogram (HIKAS),
2) Kulturarvsprogrammet (H1KAP).

Huvudomrdde Fordjupning

Kulturarv GIN, Grundniva, har endast gymnasiala
forkunskapskrav

Forkunskapskrav

Grundliggande behorighet.

Larandemal
Efter godkind kurs ska studenten kunna:

Kunskap och forstaelse
visa grundldggande forstielse for mat som kulturarv
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identifiera och diskutera ett antal exempel pé historiska och nutida mattraditioner

Firdigheter och formdga
med klar struktur och tydlig spraklig framstillning skriftligt behandla fragestallningar
pé kursens tema

diskutera och analysera ett eget valt exempel pa mat som kulturarv

Virderingsformdga och forhdllningssditt
pé ett grundlaggande plan forhalla sig till kulturarvsbegreppet och dess komplexitet, i
relation till mattraditioner

reflektera kring mat som norm- och identitetsbiarande fenomen

Innehall

Vara mattraditioner ar en viktig del av kulturarvet, och nigot vi alla kan relatera till.
Matarvet berdttar mycket om oss och vér historia. Vad vi dter, och inte dter, har
varierat over tid utifran forutsattningar och samhallsnormer. Mat, recept och
maltidsformer ar kopplade till traditioner och férmedlas 6ver generationer och speglar
bade individers och gruppers kulturarv. Kursen problematiserar mat som kulturarv, ur
bade nutida och historiskt perspektiv. Kursen bygger pa en serie foreldsningar och
poddavsnitt som lyfter perspektiv och exempel pa matarv ur historiskt perspektiv och
som nutida fenomen. Bland annat diskuteras matturism, krismat, hogtidsmat och
mattrender. Som alla former av kulturarv ar matarvet foranderligt och mangbottnat.
Det minner om bade glidje och kristid och kan vara bade inkluderande och
exkluderande. Matkultur dr dven nira kopplat till fragor kring identitet och
gransoverskridande av olika slag. Kursen syftar till att problematisera detta, samt ge
oversiktlig kunskap om och forstaelse for mat som kulturarv.

Former for undervisning
Undervisningen sker genom foreldsningar, poddavsnitt och seminarier.

Undervisningssprdk. svenska
Ocksa forelasningar pa engelska, norska eller danska kan forekomma

Former fér bedémning
Kursen examineras genom individuella skriftliga uppgifter samt genom aktivt
deltagande vid seminarier. Utebliven nirvaro vid seminariet ersitts med skriftlig
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uppgift.
Om student som underkénts tva ganger pa samma examinerande moment onskar byte
av examinator infor nista examinationstillfille, bor sddan begiran inlaimnas skriftligt

till institutionen och ska bifallas om det inte finns sirskilda skil daremot (HF 6 kap
22%).

Om student fatt reckommendation frin Goéteborgs universitet om sirskilt pedagogiskt
stod kan examinator, 1 det fall det ar forenligt med kursens mal och forutsatt att inte
orimliga resurser krivs, besluta att ge studenten en anpassad examination eller
alternativ examinationsform.

I det fall en kurs har upphort eller genomgétt storre fordndringar ska student garanteras
minst tre examinationstillfillen (inklusive ordinarie examinationstillfalle) under en tid av
minst ett &r, dock som langst tv ar efter det att kursen upphort/forandrats. Vad avser
praktik och verksamhetsforlagd utbildning giller motsvarande, men med begransning
till endast ett ytterligare examinationstillfalle.

Betyg
Pa kursen ges ndgot av betygen Vil godkdnd (VG), Godkédnd (G) och Underkédnd (U).

Kursviérdering

Lérare pa kursen ansvarar for att studenternas synpunkter systematiskt inhimtas
genom skriftliga kursvarderingar vid kursens slut och att resultatet av dessa
kommuniceras till studenterna samt ligger till grund for kursens fortsatta
utvecklingsarbete.

Resultatet och eventuella forandringar 1 kursens uppldagg ska formedlas bade till de
studenter som genomforde virderingen och till de studenter som ska paborja kursen.
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