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1. Faststallande
Kursplanen &r faststalld av Institutionen for mat, halsa och miljo 2006-11-20 att galla fran och med 2007-01-
19.

Utbildningsomrade: Naturvetenskapligt 100 %
Ansvarig institution: Institutionen for kost- och idrottsvetenskap

2. Inplacering
Kursen & en karnkursinom kostvetenskap, 1-30 hp och ingdr i Restaurangmanagerprogrammet. Kursen kan
aven ges som fristaende kurs.

Huvudomrade Fordjupning
Kostvetenskap GIN, Grundniva, endast gymnasiala forkunskapskrav

3. Forkunskapskrav
For tilltrade till kursen kravs grundldggande behorighet for hogskolestudier.

4. Innehall

Kursen behandlar vinets historiska utveckling och olika framstallningsmetoder av stta, vita, rdda och
mousserande viner i ett internationel It perspektiv. Olika druvor och dess egenskaper och
anvandningsomraden studeras. Vinprovningsmetodik studeras och praktisk vinprovning tillampas. Viss
sommelierkunskap ingdr i kursen.

5. Mal
Efter avslutad kurs ska studenten kunna:

*beskriva vinets historia och de olika vinproducerande landerna.
forklara och vérdera olika tillverkningsmetoder for vin.
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ebeskriva olika druvor och deras egenskaper.

ebehérska olika vinprovningstekniker.

*beddma och artikulera olika viners organol eptiska egenskaper.

eanvanda teoretiska vinkunskaper i praktiskt val av vini kombination med mat.

6. Litteratur
Se bilaga.

7. Former for bedbémning
Bedomning sker kontinuerligt utifran ett aktivt deltagande.

Examination sker i samband med obligatoriska forelsningar, seminarier och laborationer samt inlamnande av
skriftliga uppgifter.

Formerna for bedomning &r relaterade till kursens innehdll och utformning. Underlaget for bedomning skall
vara sddant att individuella prestationer kan sarskiljas.

Student som underkéants tva ganger pa samma examination har rétt att f& annan examinator utsedd. Begaran
skall vara skriftlig och institutionen har att bifalla sddan begéran om det &r praktiskt mojligt.

8. Betyg
Betygsskalan omfattar betygsgraderna Underkand (U), Godkand (G), V&l godkand (VG).

9. Kursvérdering
| kursen ingdr utvardering. Formerna for utvardering diskuterasi samrad med studenterna och skall vara
vagledande fér genomforande av pagaende kurs samt for utveckling och planering av kommande kurser.

10. Ovrigt
Undervisningssprak: svenska.

Studenten svarar for vissa kostnader i samband med undervisningen t ex litteratur, material och studiebesok
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